il Biellese

1 luglio 2003

E nato il caseificio cooperativo valle Elvo:
produrra formaggi tipici con il latte biellese

E’ prevista per sabato mattina lmaugura-

zione ufficiale del caseificio cooperatwo del-

la valle Elvo.

La struttura e stata costruita ad Occhieppo
Superiore ed ha una capacita di lavorazione
di 100 quintali di latte al giorno (nella foto di
Comba la sala di produzione).

E’ il lieto fine di una storia iniziata nel
1996 e che, in questi anni, ha fatto spesso re-
gistrare polemiche, interventi e discussioni,
una vera e prorpia telenovela tutta locale. La
struttura lavorera il latte prodotto nel Bielle-
se.
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1 primo progetto fu presentato nel 1996 con il 5b,

Dopo sette anni, sabato si taglia il nastro

' SALA PRODUZIONE

. E'il cuore del caseificio
Valle Elvo. Qui, attraverso
un sistema di condotte,
arriva il latte che é stato
filtrato e pastorizzato.
Nelle vasche (a sinistra)
awiene la trasformazione in

- formaggio. Nella stessa
sala c¢'é 'impianto per la
produzione di ricotta




Il caseificio di valle
é diventato una realta

Il progetto del caseificio
cooperativo della valle Elvo ha
una storia lunga sette anni.

Sette anni di entusiasmi, di
batoste, di coraggio, di polemi-
che, di proclami, di litigi, di
silenzio e di attesa.

Ieri, rompendo il riserbo nel
quale ha operato in questi ulti-
mi tre anni, la cooperativa
Valle Elvo - soggetto gestore
del caseificio - ha mostrato per
la prima volta al pubblico la
struttura finita. «Sul caseificio»
dichiara il presidente della
coop, Roberto Cesale Ros «si
sono fatte troppe parole in
questi anni. Noi abbiamo prefe-
rito tacere e levorare. Oggi che
I'impianto & pronto, saranno i
fatti a parlare».

Il caseificio & stato costruito
in via Opifici ad Occhieppo
Superiore, a2 due passi dal
laghetto dell’Associazione
Pescatori. Occupa una superfi-
cie di 1083 metri quadrati ed ha
una capacita di produzione di
100 quintali di latte al giorno.
«Attualmeate ne lavoriamo
circa 5 ma da lunedi 7 luglio
dovremmo essere in grado di
arrivare a !6 e, per settembre,
le previsioni parlano di 40»
spiega Mario Simone, uno dei
soci della coop. In parallelo alla
messa a regime della produzio-

ne, crescera anche il numero.

degli addetti. «In questo

momento i dipendenti sono tre |
ma lo standard definitivo ne

prevede cai cinque ai sette». La
quota dei 100 guintali di latte al

giorno ® un obiettivo che |

dovrebbe essere raggiunto
entro il. 2004. «In questo
momento, sette tra i sedici soci
della cooperativa conferiscono
gia il latte al caseificio; di
questi tre sono allevatori della
Bassa valle Elvo e quattro
dell’Alta» aggiunge Simone. La
struttura funzionera lavorando
latte che arriva da tutta la
. provincia biellese e andra cosi
' a recuperare quella materia
- prima che ora viene “esportata”
\in altre province del Piemonte.
1Con il marchio “Caseificio valle
‘Elvo” saranno commercializza-
ti soprattutto formaggi freschi
(circa il sessanta per cento
della produzione) e per la parte
restante tome e maccagni di
media stagionatura.

La cooperativa, nata nel
1999, & composta da sedici soci
tra i quali le due Comunita
montane, l'associazione “Amici
di Bagneri” e tredici allevatori.

I lavori di costruzione del
fabbricato e degli impianti -
sottolinea Cesale Ros - sono
iniziati il 24 giugno del 2002 ed
hanno comportato un investi-
mento di due miliardi e otto-

Al centro, da sinistra, Mario Simone e il presidente della cooperativa Roberto Cesale Ros

[COMBA]

cento milioni di vecchie lire.

La somma & il frutto della
contribuzione di istituzioni
pubbliche ma deriva anche
dalle quote versate dai soci e
dal mutuo da 1 miliardo e 200

milioni di lire che la cooperati- -

va ha contratto con una banca.
Per quanto riguarda i contribu-
ti pubblici sono da considerare
il miliardo e 200 milioni di lire
della Regione Piemonte (non
ancora interamente versati) e i
600 milioni di lire delle due
Comunitd montane. «Non
dobbiamo poi dimenticare
I'aiuto che ci e stato dato dalla
Provincia di Biella, prima con
la vendita del terreno sul quale

abbiamo costruito il caseificio,

poi con la concessione di un

contributo di 50 mila euro con
il quale abbiamo acquistato
attrezzature e il camioncino
per la raccolta del latte». Il
mezzo, dotato di una cisterna
da 200 litri, & combinato in
modo da poter affrontare
anche le strade dissestate degli
alpeggi. La Comunita montana
della Bassa valle Elvo inoltre
ha sostenuto la spesa del labo-
ratorio di analisi del latte.

«Se questa struttura € in
piedi, pronta ad entrare a regi-
me con la produzione» conclu-
de Mario Simone «non dobbia-

mo dimenticare i soci della

cooperativa che hanno lavora-
to in silenzio, mettendoci tanta

~buona volonta e tanto impe-
: gn’o», 0

La cerimonia ufficiale di

inaugurazione del caseificio &

in programma per sabato 5
luglio alle dieci e mezza del
mattino. Madrina della giorna-
ta sara Alba Raviglione, la
vedova del consigliere comu-
nale di Zimone Fernando
Garella il quale segui il proget--
to in qualita di assessore
dell’Alta valle Elvo. :

E a proposito delle divergen-
ze di opinioni tra le 'due Comu-
nita montane e sul progetto del
caseificio-scuola dell’Alta valle
Elvo, la cooperativa preferisce
tornare al suo riserbo. «Ciascu-
no & libero di pensarla come
vuole e fare le scelte che crede.
Noi vogliamo solo lavorare».

; PATRIZIA GARZENA

STAGIONATURA

~ A sinistra la sala dove
avviene il confezionamento.
A destra |la sala con le
vasche per la salatura.

L’impianto & dotato di una
cella frigorifera per i formag-
gi freschi e di quattro celle
per la stagionatura, di un
laboratorio di analisi della
gualita del latte
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LE TAPPE DELLA STORIA
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Il taglio del nastro avra luogo
alle dieci e mezza presso lo
stabilimento di via Opifici 22 ad
Occhieppo Superiore (nelle vici-
nanze del laghetto dei pescato-
ri). Saranno invitate tutte le
autorita istituzionali del territo-
rio e fara da madrina Alba Ravi-
glione, la vedova del compianto
assessore all’Agricoltura dell'Al-

to Elvo, Fernando Garella. Sono

stati invitati inoltre il socio piu
anziano e il pid giovane della

cooperativa che ha in gestione la struttura.
Intanto, nella presentazione di lunedi pomeriggio &
stato reso pubblico il marchio che contraddistinguera

st?”

ED

caseificio

Valle Elvo

Domani mattina ad Océhiepp_o Superiore inaugurazione
del caseificio di valle. Pronto anche il marchio

. Domani mattina & in programma |'inaugurazione
. ufficiale del caseificio cooperativo della Valle Elvo.

| prodotti e | mezzi del caseificio valle Elvo.
Il logo - pubblicato al centro - & stato studiato da

Andrea Barberis Organista.
L'impianto sorge su un'area di
1083 metri quadrati ed & stato
costruito nell'arco di un anno;
produrra maccagno, toma, ricot-
ta e formaggi freschi utilizzando
latte che proviene dagli alleva- |
menti del Biellese. Della coope-
rativa fanno parte del due
Comunita montane, |'associazio-
ne “Amici di Bagneri” e 13 alle-
vatori della vallata.
Nell'immagine il logo del nuovo |

caseificio che sara inaugurato domani mattina. Tutti i
prodotti che usciranno dalla realta biellese porteran-
no questo marchio.




